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FORMAZIONE DEL PERSONALE ALIMENTARISTA – CORSI HACCP INTERAZIENDALI 
 
 

Codice DATA ORARIO MODALITA’ 

8336 MERCOLEDI’ 27 MAGGIO 2026 15.30 – 17.30 Videoconferenza 

8337 MARTEDI’ 23 GIUGNO 2026 18.00 – 20.00 Videoconferenza 

8338 LUNEDI’ 6 LUGLIO 2026 15.30 – 17.30 Videoconferenza 

8339 LUNEDI’ 27 LUGLIO 2026 15.30 – 17.30 Videoconferenza 

8340 LUNEDI’ 14 SETTEMBRE 2026 15.30 – 17.30 Videoconferenza 

8341 GIOVEDI’ 1 OTTOBRE 2026 18.00 – 20.00 Videoconferenza 

8342 MARTEDI’ 3 NOVEMBRE 2026 15.30 – 17.30 Videoconferenza 

8343 LUNEDI’ 30 NOVEMBRE 2026 15.30 – 17.30 Videoconferenza 

8344 LUNEDI’ 14 DICEMBRE 2026 15.30 – 17.30 Videoconferenza 

    

COSTI e dettagli 

Il costo per ogni partecipante è di: € 32,79 + IVA (€ 40,00 iva inclusa). 
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CORSO DI FORMAZIONE sulla GESTIONE DEL RISCHIO ALLERGENI A TUTELA DEL CONSUMATORE    

VALIDO ANCHE COME AGGIORNAMENTO DELLA FORMAZIONE DEL PERSONALE ALIMENTARISTI 
 

 
 

Codice DATA ORARIO MODALITA’ 

8345 MERCOLEDI’ 14 OTTOBRE 2026 15.30 – 17.30 Videoconferenza 

COSTI e dettagli 

Il costo per ogni partecipante è di: € 36,89 + IVA (€ 45,00 iva inclusa). 

 

 

Con l’entrata in vigore del regolamento (UE) n.1169/2011, uno degli adempimenti più importanti a carico dell’Operatore 
del settore alimentare è quello della corretta informazione al consumatore circa la presenza negli alimenti di alcune 
sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze. 

Tale onere riguarda tutti gli Operatori del settore alimentare in tutte le fasi della catena alimentare quando le loro 
attività riguardano la fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori.  

Riguarda quindi anche gli alimenti somministrati negli esercizi pubblici e nelle collettività. 

Perciò risulta necessario un percorso di formazione per gli operatori del settore alimentare e per il loro personale al fine 
di una corretta applicazione di Buone Prassi per la gestione degli allergeni durante le preparazioni e/o manipolazioni e 
per una puntuale e precisa informazione al consumatore in tale ambito. 

Il corso della durata di 2 ore è valido anche come AGGIORNAMENTO del corso di formazione igienico-sanitaria 
(HACCP). 

Ai partecipanti sarà rilasciato attestato di partecipazione valido ad ottemperare all’obbligo di formazione periodica per 
gli alimentaristi ai sensi del capitolo XII dell’allegato II al reg. (ce) 852/04. 

 

 

 

Per ISCRIZIONI trasmettere il modulo di adesione a 

Ufficio Commerciale 

e-mail: commerciale@tqsi.it 

Uff.: 035.72.93.71 – 035.71.93.13 
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Cos’è una videoconferenza in modalità Sincrona? 
La videoconferenza sincrona rappresenta una vera e propria aula virtuale, che consente di partecipare in modo 
interattivo ai corsi a catalogo, comodamente dall’ufficio o da casa, senza necessità di spostamenti. 
Questa modalità permette la trasmissione in tempo reale di audio e video tra docente e partecipanti, anche se 
fisicamente distanti. Pur mantenendo un’impostazione frontale, la videoconferenza garantisce un’esperienza 
formativa coinvolgente e dinamica. 
Il sistema assicura: 

o Interazione diretta tra docente e partecipanti tramite audio, video e chat; 
o Verifica della presenza e dell’attenzione dei discenti; 
o Tracciamento dei tempi di collegamento di ciascun partecipante; 
o Somministrazione di test finali per la verifica dell’apprendimento. 

Questi elementi sono fondamentali per garantire l’efficacia della formazione e per equipararla, a tutti gli effetti, a quella 
svolta in presenza. 
 

Cosa serve per partecipare a una Videoconferenza? 
Per partecipare alle nostre videoconferenze è sufficiente disporre di: 

o Un computer o un tablet (almeno uno ogni 3 partecipanti); 
o Una connessione Internet stabile, preferibilmente veloce (ADSL o superiore); 
o Casse audio o cuffie, per ascoltare chiaramente il docente; 
o Una webcam, nel caso il dispositivo non ne sia già dotato. 

 
Requisiti di accessibilità 
Per verificare che il sistema sia compatibile con la piattaforma, invitiamo ad effettuare un rapido controllo tecnico al 
seguente link: 

👉👉 Verifica compatibilità sistema  https://go.keymeeting.it/systemcheck/ 
Assicurati che tutti i requisiti siano soddisfatti per garantire un’esperienza formativa ottimale. 
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MODULO ADESIONE “FORMAZIONE DEL PERSONALE ALIMENTARISTA – CORSO HACCP / ALLERGENI” 
 

CORSO RICHIESTO (BARRARE LA CASELLA APPOSITA) COSTO (IVA ESCLUSA) SCELTA 

CORSO DI FORMAZIONE DEL PERSONALE ALIMENTARISTA - HACCP € 32,79 cad. (= € 40,00 iva inclusa) □ 

CORSO DI FORMAZIONE RISCHIO ALLERGENI  € 36,89 cad. (= € 45,00 iva inclusa) □ 

SPECIFICARE IL CODICE  
DEL CORSO SCELTO  

N° PARTECIPANTI, NOMINATIVI, CODICE FISCALE ED E-MAIL PERSONALE PER L’INVIO DEL LINK DI ACCESSO 

Codice: _________  

Codice: _________  

Codice: _________  
 

GENERALITA’ DEL CLIENTE: 

Ragione Sociale: 

Sede Legale:  

Sede operativa:  

Partita Iva:  Codice Fiscale:  

Codice Univoco CDI: e-mail PEC per fattura: 

e-mail:  Tel:  Fax:  

Codici ATECO 2007 attività: 

Referente Aziendale:  Datore di Lavoro: 

N° totale addetti lavoratori (escluso datore di lavoro):  di cui N° impiegati: N° soci: 

PAGAMENTI E FATTURAZIONE 

Il pagamento dei corsi, indispensabile al perfezionamento dell’iscrizione, deve essere effettuato mediante bonifico bancario entro e non oltre 5 gg lavorativi 
precedenti all’avvio del corso al seguente c/c:  

IBAN: IT 96 Q 08453 53150 00000 0000589 intestato a TQSI SERVIZI INTEGRATI SRL e l’attestazione dell’avvenuto pagamento (copia del bonifico 
bancario) dovrà essere trasmessa via mail. Seguirà regolare fattura quietanzata. 
Gli attestati saranno spediti via e-mail all’azienda esclusivamente al termine del corso e previa verifica di avvenuto pagamento. 

Qualora il pagamento anticipato non fosse pervenuto entro i 5 giorni lavorativi precedenti l’avvio del corso, gli attestati verranno consegnati previo saldo di 
ulteriori € 10,00+iva cad. per spese di segreteria. In caso di mancato pagamento entro la data di inizio del corso, NON potremo garantire la partecipazione 
del discente. 

vedi pag. successiva per dettagli 

 

 

DATA: ……………………………         TIMBRO E FIRMA PER ACCETTAZIONE: …………………………………………………………… 

Per l’iscrizione si prega di restituire il presente contratto compilato e firmato alla mail commerciale@tqsi.it; l’offerta si 
intenderà comunque accettata in ogni sua parte al momento dell’erogazione del servizio. 

“INFORMATIVA SINTETICA sulla protezione dei dati personali (ai sensi del R. UE 2016/ 679 – “GDPR”): TQSI Servizi Integrati S.r.l. tratta i dati amministrativi e di contatto per la 
gestione del contratto e per finalità legali e di formazione in modalità a distanza (FAD/e-learning/videoconferenza). In particolare, in conformità alla normativa vigente, le credenziali di accesso 
alla piattaforma utilizzata per l’erogazione dei corsi potranno essere comunicate, ai fini di verifica e controllo, ai Servizi PSAL delle ATS competenti sul territorio, ai sensi dell’art. 6, c. 1, l. c) 
GDPR (adempimento di un obbligo legale). I dati potranno essere comunicati a consulenti, fornitori di piattaforma e alle ATS coinvolte, e saranno conservati per la durata del contratto o per i 
termini previsti dalle normative di settore. L’eventuale trasferimento dei dati verso Paesi terzi sarà effettuato in conformità alla normativa vigente e previo adeguato livello di protezione 
(Standard Contractual Clauses o altra clausola di legge). Gli interessati possono esercitare i diritti di accesso, rettifica, cancellazione, limitazione del trattamento, portabilità e opposizione, 
nonché proporre reclamo all’Autorità Garante, ai sensi degli artt. 15 e ss. GDPR scrivendo a info@tqsi.it. Per ulteriori dettagli si rimanda all’INFORMATIVA ESTESA disponibile su: 
www.tqsi.it/privacy “ 

http://www.tqsi.it/
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mailto:commerciale@tqsi.it
mailto:info@tqsi.it
http://www.tqsi.it/privacy


                                                                                      FORMAZIONE in VIDEOCONFERENZA 2026        

 
 

TQSI Servizi Integrati S.r.l. 
via Don A. Mazzucotelli, 2 – 24020 Gorle (BG) 

P.Iva / C.F. 02878180161 
Tel. 035-72.93.71 – 035.71.93.13 

www.tqsi.it   -  info@tqsi.it 
   Pagina | 5  

 

ISCRIZIONE  

L’iscrizione deve pervenire entro 5 gg lavorativi (sabato escluso) dall’inizio del corso e preferibilmente alla mail commerciale@tqsi.it.  

Nella settimana antecedente l’avvio del corso sarà inviato, all’email indicata al momento dell’iscrizione, promemoria con richiesta di conferma di 
partecipazione. 

DISDETTA  

L’iscrizione può essere annullata o posticipata dal cliente, senza oneri a suo carico, se comunicato a TQSI SERVIZI INTEGRATI entro e non oltre 5 gg lavorativi 
(sabato escluso) precedenti all’avvio del corso. Successivamente a tale data sarà esclusivamente possibile sostituire il partecipante previa comunicazione. 
In ogni caso non si avrà il diritto al rimborso della quota versata e verranno addebitati ulteriori € 10,00 + iva cad. come penale per le spese di segreteria. 
L’interruzione della frequenza e/o la parziale partecipazione non danno diritto a parziale rimborso della quota di partecipazione. 

TQSI SERVIZI INTEGRATI si riserva la facoltà di annullare i corsi, dandone comunicazione scritta o telefonica. L’importo dell’iscrizione eventualmente già 
percepito da TQSI SERVIZI INTEGRATI SRL verrà restituito tramite bonifico bancario o imputato, se richiesto, quale pagamento anticipato per l’iscrizione ad 
altra edizione del corso. 

PARTECIPAZIONE  

La presenza ad ogni lezione è attestata dalla reportistica di accessi alla piattaforma con la verifica dell’identità del discente attraverso l’esibizione di un 
documento di riconoscimento valido. L’attestato di partecipazione sarà rilasciato solo con la frequenza ad almeno il 90% del monte ore di formazione 
previsto e, in ogni caso, NON prima del termine del corso. 

La formazione deve avvenire durante l'orario di lavoro e non può comportare oneri economici a carico dei dipendenti. 

Il materiale del corso se fornito sarà inviato in formato elettronico durante o successivamente all’effettuazione delle lezioni. È vietato diffondere presso 
terzi il contenuto dei corsi senza autorizzazione scritta di TQSI SERVIZI INTEGRATI SRL.  

REQUISITI DI ACCESSIBILITA’ ALLA MODALITA’ VIDEOCONFERENZA 

Per verificare la compatibilità del vostro sistema con la piattaforma è necessario collegarsi al seguente link: 

https://go.keymeeti ng.it/systemcheck/   verificando che tutti i requisiti siano soddisfatti. 

 

La pagina corrente è parte integrante del contratto di accettazione 
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